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PRESSEMITTEILUNG 

 

Karrierekick für die neuen Talente der Spitzengastronomie 

Die Wettbewerbe Koch des Jahres und Patissier des Jahres bieten auch im neuen Jahr 
die Plattform für ambitionierte Profis der Branche 

 

Freiburg, 2.12.2014 

Nach Hamburg und Köln tourt das Wettbewerbsfestival der gehobenen Gastronomie 
weiter durch das deutschsprachige Europa. Hier werden im zweijährigen Rhythmus der 
Koch des Jahres und der Patissier des Jahres gekürt und Karrieren an ihrem 
Knackpunkt gefördert. Für 2015 stehen Achern in Baden-Württemberg und Wien auf 
dem Programm, bevor das große Finale auf der Anuga in Köln ruft. Die 
Bewerbungsphase hat offiziell begonnen. 

Zwei Tage spannende Wettkämpfe mit Tellern auf höchstem Niveau, Sterneköche on stage 

und fachlicher Austausch in lockerer Atmosphäre – dafür sind die Events der spanischen 

Grupo Caterdata S.L. bekannt. Sonntags zum Patissier des Jahres stehen die süßen Künste 

im Zentrum, montags widmet sich der Koch des Jahres dem salzigen Bereich. Für die 

Kandidaten eröffnet sich dabei eine einzigartige Bühne, die sich zu einer festen Referenz 

innerhalb der Fachbranche etabliert hat.   

„Wir möchten Künstlern aus Küche und Konditorei die Möglichkeit geben, ihr Können vor den 

Besten unter Beweis zu stellen“, erklärt Geschäftsführerin Nuria Roig, „die Jury besteht 

ausschließlich aus versierten Experten, deren Urteil aussagekräftig ist.“ Die Bewertung erfolgt 

nicht nur fair und anonymisiert, sondern wird auch regelmäßig durch die führenden 

Restaurant-Guides bestätigt. Insgesamt hat der aus Spanien stammende Contest seit 2010 

bereits 11 Köche entdeckt, die nach der Teilnahme Michelin-Sterne erhalten haben. Der süße 

Wettbewerb Patissier des Jahres ist dagegen noch jung; in Achern steht das dritte Event 
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bevor. Dennoch sind es gerade Patissiers aus der gehobenen Gastronomie und Hotellerie, die 

der Wettbewerb anspricht: Aktuell zählen die Restaurants der vier in Hamburg und Köln 

qualifizierten Finalisten bereits 5 Michelin-Sterne.   

Wer vor der Herausforderung besteht, dem ist mit dem Sieg die Anerkennung der Fachwelt 

sicher. Die prestigereichen Titel bringen nicht nur zahlreiche Berichte in der Fachpresse sowie 

in den allgemeinen Medien mit sich, sondern bedeuten auch einen großen Karrieresprung für 

die Gewinner. Darüber hinaus sind Preisgelder in Höhe von 29.000€ ausgeschrieben. 

Termine 2015: 
26./27. April 2015: 3. Vorfinale Patissier des Jahres & Koch des Jahres, Scheck-In 

Kochfabrik, Achern/Baden-Baden 

Bewerbungsschluss: 16./ 17. März 2015 

21./22. Juni 2015: 4. Vorfinale Patissier des Jahres & Koch des Jahres, Wien 

Bewerbungsschluss: 10./11. Mai 2015 
11./12. Oktober 2015: Finale Patissier des Jahres & Koch des Jahres, Anuga Köln 

 

Bewerben können sich alle Köche, Patissiers und Konditoren mit Wohnsitz in Deutschland, 

Österreich, der Schweiz und Südtirol. Bewerbungsgrundlage sind nach den Vorgaben auf der 

Homepage ausgearbeitete Rezepte. Weitere Information und Anmeldung unter 

www.kochdesjahres.de / www.patissierdesjahres.com 

 

Mit freundlicher Unterstützung folgender Unternehmen:  
Koch des Jahres: Anuga, Electrolux, Unilever Food Solutions, Friedr. Dick, Ron Zacapa, 
Langnese, Service-Bund, Dr. Schnell, Friesenkrone, AHGZ, Jobeline, Alegria, Bauscher, 
Parmigiano Reggiano, Boiron 

Patissier des Jahres: Rama Cremefine, Original Beans, Jobeline, Anuga, Espaisucre 

Kontakt: 
Pressestelle Grupo Caterdata S. L./ Carola Haug / Ludwigstr. 22 / D-79104 Freiburg 
+49 (0) 761 20 89 890 / chaug@kochdesjahres.de 
 

 


